Domaine de Laxé

Armagnac By Laxé Hors d’age

Appellation Type

Bas Armagnac Hors d’age

Cépages Degrés
70% Ugni-Blanc 40°
30% Folle Blanche

Dégustation Elevage

/

Nez : Vanillé, boisé, zeste Elevé 10 12 ans en fat

d’orange, fruits secs et fruits
confits (abricot et pruneau),
Fine note épicée en fin de nez.

Bouche : Attaque puissante
marquée par les bois qui évolue

sur des notes de rancio assez
grasses

Suggestions

La dégustation d’un Armagnac demande du temps. N’hésitez pas a bien I'aérer

en faisant tourner votre verre. En bouche, on prendra soin de go(ter une infime
guantité a plusieurs reprises, afin de préparer au mieux vos papilles a la
dégustation de ce nectar.
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